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PRÉ-REQUISITOS 
 
 
 
OBJETIVOS 

⇒ Conceituar e classificar os diversos tipos de microorganismos. 
⇒ Apontar a importância dos microorganismos nos alimentos. 
⇒ Relacionar os fatores que controlam o desenvolvimento microbiano nos alimentos. 
⇒ Definir os microorganismos indicadores de contaminação. 
⇒ Enumerar as diversas características presentes nos alimentos deteriorados. 
⇒ Relacionar os tipos de microorganismos capazes de causar toxiinfecção alimentar. 
⇒ Enumerar as diversas formas de transmissão das toxiinfecções alimentares. 
 
 
CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 
 
 Introdução ao Estudo da Microbiologia 

Conceito 
Aplicação  
Microorganismos patogênicos 
Microorganismos benéficos 
Distribuição dos microorganismos 
Introdução ao Estudo dos Microorganismos 
Bactérias 
Fungos 
Vírus 
Estudo dos Fatores Controladores do  
      Desenvolvimento dos Microorganismos nos  
      Alimentos. 
Fatores extrínsecos 

Fatores intrínsecos 
Estudos dos Microorganismos Indicadores de  



      Contaminação. 
Estudo da Deterioração dos Diversos Alimentos 

Sabor e odor 
Cor 
Rancidez 
Viscosidade 
Produção de gás 

Estudos das Doenças Veiculadas pelos Alimentos 
Toxiinfecções alimentares 
Giardíase 

           Amebíase 
 
 
METODOLOGIA DE ENSINO 

• Aulas expositivas 
• Aulas práticas de laboratório 
• Trabalhos de laboratório e pesquisa bibliográfica 

 
 
AVALIAÇÃO 

• Provas  
• Apresentação de trabalhos escritos e oral 
• Relatórios de aulas práticas  
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