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Panificação

 Formação de massas e estrutura do glúten. Características e propriedades do amido em produtos 

panefícios,  massas  alimentícias,  bolos  e  biscoitos.  Características,  propriedades  e  funções  dos 

Ingredientes de produtos panefícios, massas alimentícias, bolos e biscoitos. Análises de Farinhas e 

Massas de panefícios, masas alimentícias, bolos e biscoitos. Processamento de produtos e etapas de 

procedimentos de panefícios, massas alimentícias, bolos e biscoitos. Avaliação básica de qualidade 

de produtos panefícios,  massas alimentícias,  bolos e biscoitos. Aspectos básicos de Confeitaria: 

recheios, glaceados e coberturas. Caracterização de área de produção, equipamentos e mobiliário de 

produtos panefícios, massas alimentícias, bolos e biscoitos.
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Processamento de Leite 

Processamento do leite fluido: qualidade da matéria-prima. Principais operações do processamento: 

recepção,  resfriamento  filtração,  clarificação,  padronização,  homogeneização,  bactofugação, 

pasteurização, sistema UHT. Tecnologia e processamento de: Queijo Minas Frescal, Queijo Ricota, 

Queijo Minas Padrão,  Queijo Prato,  Queijo Reino,  Queijo Parmesão,  Queijo Mussarela,  Queijo 

Provolone, Requeijão, Queijo Fundido, Queijo Cottage. Tecnologia e processamento de doce de 

leite pastoso. Tecnologia e processamento de iogurte e bebida láctea. Tecnologia e processamento 

de manteiga.  Aproveitamento industrial de soro de queijo.  Equipamentos utilizados na indústria de 

laticínios. 
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Gerenciamento da Produção

Introdução  à  ciência  da  administração.  Principais  teorias  da  administração.  Processos 

administrativos.  Habilidade  administrativa.  Funções  Administrativas.  Níveis  empresariais  dos 

setores rural e agronegócio. Áreas empresariais. Características peculiares do setor rural. Contexto 

das empresas rurais e agroindustriais. Orçamentos de custeio e de investimentos. Depreciação dos 

bens de uso. Custo de produção. Renda bruta/ Margem bruta. Controle de produção, financeiro, 

estoque e de pessoal. Contabilidade básica. Qualidade total na produção
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