REGULAMENTO DE ESTAGIO DO

CURSO TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

O estagio ¢ condigdo para a certificacao, ou seja, como o estagio consta da matriz curricular,

o aluno que nao realizé-lo fica impossibilitado de receber o diploma de conclusdo do curso.

ARTIGO 1 °- E da competéncia exclusiva do estudante buscar meios de realizar seu estigio. A
Escola apenas atua como agente facilitador, sugerindo empresas ou informando possiveis
solicitagdes de empresas aos alunos.

ARTIGO 2°- Tendo definido e acertado o estdgio na empresa ou instituicao, o estudante procura a
CIEC (Coordenadoria de Integragcdo Escola-Comunidade) para que essa coordenadoria efetive junto
a empresa o referido estagio, encaminhando os documentos que devem ser preenchidos pelos
responsaveis para que seja validado.

ARTIGO 3°- Os alunos que estdo cursando a 2* série s6 poderdo estagiar em empresas da area de
Processamento de Frutas e Hortalicas ou Processamento de Carnes, pois, estas sdo as disciplinas
que estardo cursando neste periodo. Poderdo estagiar em outras empresas da area de Laticinios ou
Panificacdo, focando as atividades em Higiene e Controle de Qualidade (Laboratorio de
Microbiologia), Principios de Nutri¢do e Conservagao de Alimentos e Embalagens. Os estudantes
que estdo cursando a 3* série estdo liberados para todas as areas de estagio.

ARTIGO 4° - Limite para a conclusdo: o estagio devera ser concluido até dezembro do ano em que
o estudante se formar.

ARTIGO 5°- O estagio profissional obrigatorio podera ser desenvolvido em etapa posterior aos
demais componentes curriculares, desde que o aluno esteja matriculado.

ARTIGO 6° - As horas de estagio serdo distribuidas conforme descrito a seguir:

80 horas, no minimo, em empresas ou instituigoes.

60 h, em setores da Escola (Estagio Interno): O objetivo desta atividade ¢ permitir ao estudante
vivenciar as rotinas dos setores bem como atuar em alguma etapa de um processo ou analise, sob
orientacao do supervisor.

Setores: SIB — Carnes, Laticinios, Padaria, A¢ougue, Cooperativa dos alunos, Posto de Vendas,
projetos em areas do curso sob orientacdo de um professor, Area de Processamento de Vegetais,
Panificagdo e Confeitaria, Laboratorio de Microbiologia, Laboratério de Quimica Analitica e
Fébrica de Polpa. O estudante sera escalado semanalmente para cada setor, sendo que integralizara
no minimo 08 horas em cada setor ao final do estagio. O acompanhamento e supervisao das

atividades serdo realizados pelo responsavel pelo setor (servidor técnico administrativo ou docente),



previamente comunicado, que assinard o formuldrio com o registro das atividades diarias,
preenchido pelo estudante. Este formulério ¢ de inteira responsabilidade do estudante. O estudante
poderd continuar as atividades em setor de seu interesse, apés o cumprimento da carga horaria
obrigatdria, se for de interesse do setor, bem como se houver disponibilidade do supervisor do
mesmo. A carga horaria neste caso sera certificada como extracurricular em declaracdo emitida pela
CIEC.

40 horas em atividades ligadas e pertinentes a habilitacdo (participacdo em campanhas, cursos,
palestras, semindrios, congressos, visita técnica), desde que fornecam certificado ou declaragdo
constando a carga horaria. O cumprimento desta carga horaria (40 horas) podera ter inicio
ainda no primeiro ano de curso.

ARTIGO 7° - Pré-requisito para o estagio interno: conclusao do primeiro ano.

ARTIGO 8°-Pré-requisito para o estdgio externo: conclusdo do primeiro semestre do segundo ano.
ARTIGO 9°- A dispensa de estagio poderd ser concedida em até 50% da carga hordria das
atividades de estdgio se o estudante trabalhador comprovar exercer funcdo correspondente as

competéncias profissionais do curso.



