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PrE-REQUISITOS

OBJETIVOS

[J Conceituar e classificar os diversos tipos de microorganismos.

[J Apontar a importancia dos microorganismos nos alimentos.
[J Relacionar os fatores que controlam o desenvolvimento microbiano nos alimentos.

[J Definir os microorganismos indicadores de contaminagao.
UJ Enumerar as diversas caracteristicas presentes nos alimentos deteriorados.

U Relacionar os tipos de microorganismos capazes de causar toxiinfec¢ao alimentar.
[0 Enumerar as diversas formas de transmissao das toxiinfec¢des alimentares.

CoNTEUDO PROGRAMATICO

sIntrodu¢do ao Estudo da Microbiologia

Conceito

Aplicagdo

Microorganismos patogénicos

Microorganismos benéficos

Distribui¢ao dos microorganismos

Introducdo ao Estudo dos Microorganismos

Bactérias

Fungos

Virus

Estudo dos Fatores

Desenvolvimento

Alimentos.

Fatores extrinsecos
Fatores intrinsecos

Estudos dos
Contaminagao.

Estudo da Deterioragao dos Diversos Alimentos
Sabor e odor
Cor

Microorganismos

Controladores do
dos Microorganismos
Indicadores de

nos




Rancidez
Viscosidade
Produgao de gas
Estudos das Doencas Veiculadas pelos Alimentos
ToxiinfecgOes alimentares
Giardiase

Amebiase

MEeTopoLociA DE EnsiNo

* Aulas expositivas
* Aulas praticas de laboratorio
* Trabalhos de laboratorio e pesquisa bibliografica

AVALIACAO

* Provas
* Apresentacdo de trabalhos escritos e oral
* Relatérios de aulas praticas

BiBLIOGRAFIA BAsica

Bernadette Gambossy de Melo Franco & Mariza Landgraf. Microbiologia de Alimentos.
Editora Atheneu, 2003.

Luiz Rachid Trabulsi & Flavio Alterthum. Microbiologia. 4ed. Editora Atheneu, 2005.
Eneo Alves Silva Jr. Manual de Controle Higiénico-Sanitdrio em Alimentos. Editora
varela, 5ed, 1995.

Neusely da Silva, Valéria C. A. Junqueira, Neliano F. A. Silveira. Manual de Métodos de
Andlise Microbioldgica de Alimentos. 2ed, editora Varela, 2001.

BiBL10OGRAFIA COMPLEMENTAR

Neusly, da Silva; Cantusio Neto, Romeu; Junqueira, Valéria Christina Amstalden; Silveira,
neliane Ferraz de Arruda. Manual de Métodos de analise microbioldgica da dgua. Sao
Paulo: Varela, 2005.

Okumura, Monica Hitomi & Rende, Jos¢ Carlos. Microbiologia. Roteiros de Aulas
Praticas. SdoPaulo: Tecmed, 2008.

Jay, James M. Microbiologia de Alimentos. 6ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

Silva Filho, germano Nunes & Oliveira, Veturia Lopes de. Microbiologia. Manual de Aulas
Praticas. Floriandpolis: Editoda da UFSC, 2007.

Fellows, P.J. tecnologia do Processamento de Alimentos. Principios e Pratica. 2 ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006
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