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PrE-REQUISITOS

OBJETIVOS

Aplicar os conhecimentos adquiridos sobre higiene e saneamento como fator econdmico e social.

CoNTEUDO PROGRAMATICO

= Defini¢des ligadas a saude
= Prevengdo na saude
= Nogdes Basicas de Epidemiologia
= Vigilancia Epidemiolédgica
= Agua:
- Abastecimento
- Doengas relacionadas
- Definig¢des de qualidade
- Finalidade
- Potabilidade
- Cuidados com a Agua Mineral

» Higiene e armazenamento dos alimentos no ambiente:
- Hospitalares
- Laboratorios de analises clinicas
- Construgao civil
=  Alimentos:
- Nogdes de Microbiologia
- Higiene Ambiental
- Higiene de Utensilios e Equipamentos
- Higienizag@o dos Alimentos
=  Tratamento microbioldgico de alimentos
- Quimico, fisico e microbiologico
» Higienizagdo pessoal

MEeTopoLociA pDE EnsiNo

Aulas expositivas, Grupos de discussao




AVALIACAO

Seminario
Testes
Provas
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