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PRÉ-REQUISITOS

-

OBJETIVOS

Aplicar os conhecimentos adquiridos sobre higiene e saneamento como fator econômico e social.  

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO

 Definições ligadas à saúde
 Prevenção na saúde                                                     
 Noções Básicas de Epidemiologia
 Vigilância Epidemiológica
 Água:

- Abastecimento
- Doenças relacionadas
- Definições de qualidade
- Finalidade
- Potabilidade
- Cuidados com a Água Mineral

 Higiene e armazenamento dos alimentos no ambiente:
- Hospitalares
- Laboratórios de análises clínicas
- Construção civil

 Alimentos:
- Noções de Microbiologia
- Higiene Ambiental
- Higiene de Utensílios e Equipamentos
- Higienização dos Alimentos

 Tratamento microbiológico de alimentos
            - Químico, físico e microbiológico
 Higienização pessoal

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas, Grupos de discussão



AVALIAÇÃO

Seminário
Testes
Provas
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