Curso Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Matriz Curricular 2009

Duragdo Aula: 0:50

Semanas Letivas: 40

Dias Letivos: 200

CH Total:4.033:20h

Carga Horaria de Estagio Supervisionado: 180h
CH Total + Estagio Supervisionado: 4213:20h

A/S - aulas semanais

A/A - aulas anuais

CHA - carga horaria anual

AREAS DISCIPLINAS A/S | A/A CHA | A/S | A/A CHA | A/S | A/A CHA
s , Lingua Portuguesa 3 120 | 100:00 3 120 | 100:00 3 120 | 100:00
5 LINGUAGENS, CODIGOS Arte ) 0 3320
S E SUAS TECNOLOGIAS
o Educacao Fisica 2 80 66:40 2 80 66:40 2 80 66:40
; CIENCIAS DA Matematica 4 160 133:20 3 120 100:00 4 160 133:20
z NATUREZA, Fisica 2 80 66:40 2 80 66:40 2 80 66:40
% MATEMATICA E SUAS | Quimica 2 80 | 66:40 | 2 80 | 66:40 | 2 80 | 66:40
< TECNOLOGIAS Biologia 2 | 80 | 6640 | 2 [ 80 [ 66:40 | 3 | 120 | 100:00
o Historia 2 80 66:40 2 80 66:40 2 80 66:40
é CIENCIAS HUMANAS E | Geografia 2 80 66:40 2 80 66:40 2 80 66:40
SUAS TECNOLOGIAS | Filosofia 1 40 | 3320 | 1 40 | 3320 | 1 40 | 33:20
Sociologia 1 40 33:20 1 40 33:20 1 40 33:20
Redacdo 2 80 66:40 2 80 66:40 2 80 66:40
L.E.M — Inglés 2 80 66:40 2 80 66:40 2 80 66:40
L.E.M — Espanhol 2 80 66:40
SUBTOTAL | 26 | 1040 | 866:40 | 24 | 960 | 800:00 | 28 | 1120 | 933:20
DISCIPLINAS PROFISSIONALIZANTES
< Mi.crobiologia ¢ Procedimento de Analise Microbioldgica de ’ 20 66:40
<QC Alimento
O | Higiene e Seguranga na Indéstria de Alimentos 2 80 66:40
% Principios de Nutri¢do e Conservacao de Alimentos 2 80 66:40
% Embalagens e Aditivos 1 40 33:20
E Operagdes com Computador 2 80 66:40
E Introdugdo a Agroindustria 3 120 | 100:00
ié Quimica Analitica e Bromatologica 2 80 66:40
& | Processamento de Frutas e Hortalicas 6 240 | 200:00
Processamento de Carnes 6 240 | 200:00
Metodologia de Projeto 2 80 66:40
Processamento de Leite 6 240 | 200:00
Panificagdo 6 240 | 200:00
Gerenciamento de Produgdo 3 120 100:00
SUBTOTAL | 12 | 480 | 400:00 | 16 | 640 | 533:20 | 15 600 | 500:00
TOTAL | 38 | 1520 [ 1266:40 | 40 | 1600 | 1333:20 | 43 | 1720 | 1433:20
Indicadores Fixos Legenda:




